
「
食
器
は
食
事
の
装
い
」

私
た
ち
は
、
食
器
の
あ
り
方
を
一
か
ら
見
直
し
ま
し
た
。

介
護
・
医
療
現
場
に
ふ
さ
わ
し
い
機
能
性
と
、
心
を
豊
か
に

す
る
美
し
さ
を
両
立
。

整
っ
た
食
事
を
意
味
す
る
「
膳
」

純
粋
に
食
そ
の
も
の
に
向
き
合
う
こ
と
を
意
味
す
る
「
禅
」

そ
の
二
つ
の
思
い
を
重
ね
「Z

E
N

（
ゼ
ン
）
」
と
名
付
け
ま
し
た
。

こ
れ
ま
で
の
介
護
食
器
の
常
識
を
覆
す
、
新
し
い
一
皿
。

ぜ
ひ
、そ
の
手
で
お
確
か
め
く
だ
さ
い
。

ガラス合成樹脂

新素材使用

ZEN
ゼン

真真

介
護
食
器



医学研究論文をもとに
形状・色調を研究考案

医師・管理栄養士・食品会社・調理現場の専門家と共同開発

のメリット

食材とのコントラストをつけ、視認性を向上1

壁面を立たせているので、すくいやすい2

全方向同じ形なので、掴みやすい3

縁を広くさせ掴みやすく且つ美しい形状4

前後左右がない形状で、盛り付けが簡単1

重ねた時にかさばらない2

業務用食洗器でも変色など問題なし

漂白剤も使用可能

3

購入は一括ではなく、分割購入可4

落としても割れにくい。そして、すぐ交換可能

（規定あり）

５

利用者様

のメリット施設様


